LES INGREDIENTS

Hot Dog a 'américaine : Knackis vegétale / Pain brioché / Oignons frits /

Cheddar en tranche / Mayonnaise / Moutarde a I'ancienne / Ketchup

Hot Dog chic : Knackis vegetale / Pain Brioche / Champignons de Paris frais /

Coulis de tomate / Oignons jaune / Sucre / Vinaigre Balsamique / Ketchup

LES RECETTES

Ho} Dog q \‘l\méncqme

1- Préparer la sauce dans un bol : 1 cuil-
lere a soupe de mayonnaise, 1 cuillere
a soupe de moutarde a 'ancienne et 2
cuilleres a soupe de ketchup.

2- Toaster les pains. Puis les tartiner
genéereusement avec la sauce.

3- Reéchauffer les saucisses végétales
au micro-ondes.

4- Entourer chaque saucisse vegétale
d’une tranche de cheddar.

5- Mettre la saucisse dans le pain a

hot—dog et ajouter les oignons frits.

Hol Dog chic

1- Emincer les oignons. Les faire reve-
nir. Puis ajouter du sucre et du vinaigre
balsamique pour en faire un confit.

2- Emincer et faire griller les champi-
gnons de Paris a la poéle.

3- Faire chauffer le coulis de tomate.
Ajouter 2 c.a.s de balsamique et 1de
Ketchup. Tartiner généreusement la
sauce sur le pain prealablement toaste.
4- Rechauffer les saucisses végetales
au micro-ondes.

5- Mettre la saucisse dans le pain a
hot-dog puis ajouter le confit d’oignons

et terminer par les champignons grillés.
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