
HOT DOG
party

L E S  I N G R É D I E N T S

Hot Dog à l’américaine : Knackis végétale / Pain brioché / Oignons frits / 
Cheddar en tranche / Mayonnaise / Moutarde à l’ancienne / Ketchup

Hot Dog chic : Knackis végétale / Pain Brioché / Champignons de Paris frais / 
Coulis de tomate / Oignons jaune / Sucre / Vinaigre Balsamique / Ketchup 

L E S  R E C E T T E S

Hot Dog à l’Américaine 

1- Préparer la sauce dans un bol : 1 cuil-
lère à soupe de mayonnaise, 1 cuillère 
à soupe de moutarde à l’ancienne et 2 
cuillères à soupe de ketchup.
2- Toaster les pains. Puis les tartiner 
généreusement avec la sauce.
3- Réchauffer les saucisses végétales 
au micro-ondes. 
4- Entourer chaque saucisse végétale 
d’une tranche de cheddar.
5- Mettre la saucisse dans le pain à 
hot-dog et ajouter les oignons frits.

Hot Dog chic

1- Emincer les oignons. Les faire reve-
nir. Puis ajouter du sucre et du vinaigre 
balsamique pour en faire un confit.
2- Emincer et faire griller les champi-
gnons de Paris à la poêle.
3- Faire chauffer le coulis de tomate. 
Ajouter 2 c.à.s de balsamique et 1 de 
Ketchup. Tartiner généreusement la 
sauce sur le pain préalablement toasté.
4- Réchauffer les saucisses végétales 
au micro-ondes. 
5- Mettre la saucisse dans le pain à 
hot-dog puis ajouter le confit d’oignons 
et terminer par les champignons grillés.


