COQUILLETTO
\ehecos

LES INGREDIENTS

1 paquet de coquillettes /1 pot de concentre de tomates / 1 bouillon de
legumes / Champignons de FFaris (frais cest meilleur) /- Farmesan / Huile

adolive / Sel / Poivre

LA RECETTE

1. Emincer les champignons de Faris,

2 Les falre revenir dans une casserole avec une noisette de beurre et de Lhulle
dolive. Une fols dores, gjouter les coguillettes crues

3. Melanger lenseple pour gue les cogulllettes simbioent de beurre et de
cnampignons.

4. Falre poulllir une casserole aeau salee avec du poulllon de legumes.

5. Moulller les coguillettes comme un risotto petit a petit

0. A la mi-cuisson ajouter la conserve de concentre de tomates et du parmesan
orealablement rape

/. Continuer de moulller les coguilettes Jusgua ce guelles solent al dente

5. Ajouter du parmesan au dernier moment

7 Aservirtres cnaud. Ilny a plus gua vous regaler ©




